
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

          COLOMBO BISTRO MENU 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

A Cozinha do Colombo Bistro encerra às 18h00. 

The Colombo Bistro kitchen closes as 6.00pm. 

Die Colombo Bistro Kitchen schließt um 18:00 Uhr. 

Le Colombo Bistro Kitchen ferme à 18h. 



COUVERT 
 

Mini Bolo do Caco, Palitos de Massa Folhada e Queijo, Húmus de Beterraba, e Manteiga d’Alho     € 5.00 
Mini “Bolo do Caco” Bread, Puff Pastry Sticks with Cheese, Beetroot Hummus, and Garlic Butter 
Mini-Brot „Bolo do Caco“, Blätterteig-Sticks mit Käse, Rote-Bete-Hummus, und Knoblauchbutter 
Mini Pain « Bolo do Caco », Bâtonnets de Pâte Feuilletée et Fromage, Houmous de Betterave, et Beurre à L'Ail 
 
SANDWICHES 
 

Sandes aberta de Ovo escalfado, Pesto, Tomate, Legumes salteados e Molho Holandês     € 10.00 
Open Sandwich with poached Egg, Pesto, Tomato, sautéed Vegetables, and Hollandaise Sauce 
Offenes Sandwich mit pochiertem Ei, Pesto, Tomaten, sautiertem Gemüse und Hollandaise-Sauce 
Sandwich ouvert à l'Oeuf poché, Pesto, Tomate, Légumes sautés et Sauce Hollandaise 
 

Wrap de Truta fumada com Alface, Funcho, Cebola Frita, Lima e Maionese de Pimentos     € 14.50 
Smoked Trout Wrap with Lettuce, Fennel, fried Onion, Lime, and Red Pepper Mayonnaise 
Wrap mit geräucherter Forelle, Salat, Fenchel, Röstzwiebeln, Limette und Paprika-Mayonnaise  
Wrap de Truite fumée avec Laitue, Fenouil, Oignon frit, Citron Vert et Mayonnaise de Poivrons Rouges 
 

Sandes Club da Quinta com Peru fumado e Batata Gaufrette        € 15.00 
Quinta Club Sandwich with smoked Turkey and Gaufrette Potatoes 
Club-Sandwich der Quinta mit geräuchertem Truthahn und Gaufrette-Kartoffeln  
Club Sandwich de la Quinta avec Dinde fumée et Gaufrettes de Pommes de Terre  
 

Sandes aberta de Peixe-Espada Preto, Tapenade de Azeitona, Compota de Cebola e Tomate,     € 18.00 
alface 
Open Sandwich with Black Scabbardfish, Olive Tapenade, Onion and Tomato Compote, and Lettuce 
Offenes Sandwich mit schwarzem Degenfisch, Oliventapenade, Zwiebelmarmelade und Tomaten, Salat 
Sandwich ouvert de Sabre Noir, Tapenade d'Olives, Compote d'Oignons et Tomate, Laitue 
 

Prego de Atum em Bolo do Caco, Cebola caramelizada, Maionese de Azeitonas, Batata Gaufrette  € 15.50 
Tuna Steak Sandwich on “Bolo do Caco” Bread, caramelized Onion, Olive Mayonnaise, Gaufrette Potatoes 
Thunfisch-Sandwich im “Bolo do Caco” Brot, karamellisierte Zwiebeln und Oliven-Mayonnaise, 
Gaufrette-Kartoffeln  
Prego de Thon dans « Bolo do Caco », oignon caramélisé et mayonnaise aux olives, Gaufrettes de Pommes de 
Terre 
 

Prego no Bolo do Caco, Manteiga d’Alho, Queijo da Ilha, Fiambre fumado, Alface, Tomate     € 19.00 
e Batata Gaufrette 
Steak Sandwich on “Bolo do Caco” Bread, Garlic Butter, “Ilha” Cheese, smoked Ham, Lettuce, Tomato, and 
Gaufrette Potatoes 
Steak-Sandwich im Bolo do Caco, Knoblauchbutter, „Ilha“-käse, geräucherter Schinken, Salat, Tomate 
und Gaufrette-Kartoffeln  
Sandwich au Steak sur Pain "Bolo do Caco", Beurre à L'Ail, Fromage « Ilha », Jambon Fumé, Laitue, Tomate et 
Gaufrettes de Pommes de Terre 

Por favor, informe-nos de alguma alergia ou intolerância que tenha, teremos todo o gosto em apresentar alternativas. 

Please inform us of any allergies or intolerances you may have, we will be happy to present alternatives. 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

THE BARMAN SPECIAL COCKTAILS 

 

CINNAMON        €9.50 
Aguardente (firewater) 970 | Pineapple juice | Lime juice | Cinnamon syrup  
 

NORTHERN LIGHTS 
Tequila | Lime juice | Apple syrup | Banana liqueur 
 

MARS     
Vodka | Martini Rosso | Wild Fruit syrup | Lime juice | Passion fruit juice | 
 

MADEIRA NEGRONI        
Gin | Madeira Wine Sweet | Aperol 
 

MOJITO TANGERINA        
Cachaça (firewater) | Tangerine | Wild Fruit syrup 
 

DIPLADÉNIA         
Gin Gordon’s | Strawberry syrup | Mozart chocolate liqueur 
 

JASMIN     
Sparkling wine | Vodka | Wild Fruit syrup | Lime juice  
 

SNOW WHITE     
Coconut syrup | Frangélico Liqueur | Vodka | Malibu | Cream 
 

PINK BANANA      
Wild Fruit syrup | Vodka | Lime juice | Beirão liqueur | Cream 
 

SUNSET     
Bacardi | Lime juice | Passion fruit liqueur, juice and pulp | Blue Curação Syrup 
 

THE JADE         
Aguardente – Sugarcane (firewater) | Sugar syrup | Lime juice | Kiwi | Crushed Ice  
 

MINT STAR         
Vodka | Mint syrup | Lime juice | Triple Sec Liqueur | Wild Fruit syrup  
 

IVA INCLUÍDO À TAXA EM VIGOR / ALL TAXES ARE INCLUDED  
ALLE STEUERN SIND INGEGRIFFEN / TOUS LES TAXES SONT INCLUSES 

 



 
 
 
 
 
 
 
 

MOCKTAILS - NON-ALCOHOLIC DRINKS     € 7.50 
 
 
LOVER’S DREAM 
Orange Juice, Lemon Juice, Grenadine, Passion fruit juice, Ginger ale 
 
BLUE POOL  
Xarope, Blue coraçon, Xarope de cocô, 7Up 
 
SAN FRANCISCO  
Orange juice, lemon juice, pineapple juice, granadine, soda water 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
PARA PARTILHAR | TO SHARE | ZU TEILEN | À PARTAGER 
 

Tábua de Enchidos Ibéricos       € 20.00 
Iberian Cured Meat Board 
Iberische Wurstplatte  
Plateau de Charcuterie Ibérique 
 

Tábua de Queijos Nacionais         € 21.00 
Portuguese Cheese Board 
Portugiesiche Käseplatte 
Plateau de Fromages Portugais 
 

 
 
SALADAS | SALADS | SALATE | SALADES 
 

Bowl Vegan de Lentilhas, Beterraba, Cebola Roxa. Manga, Rabanete e Tomate                  € 12.50 
Vegan Bowl with Lentils, Beetroot, Red Onion, Mango, Radish, and Tomato 
Vegane Bowl mit Linsen, Roter Bete, roten Zwiebeln, Mango, Radieschen und Tomaten  
Bol végan de Lentilles, Betterave, Oignons Rouges, Mangue, Radis et Tomates 
 

Burrata Mediterrânica, Tomate, Azeitonas, Cebola Roxa, Basílico, Crotons,  
Presunto de Parma e Alcaparras                      € 16.00 
Mediterranean Burrata with Tomato, Olives, Red Onion, Basil, Croutons, Parma Ham, and Capers 
Mediterrane Burrata mit Tomaten, Oliven, lila Zwiebeln, Basilikum, Croutons,  
Parmaschinken und Kapern  
Burrata méditerranéenne, tomate, olives, oignon rouge, basilic, croûtons, jambon de Parme et câpres 
 

Salada Caesar de Camarão       € 16.00 
Shrimp Caesar Salad 
Garnelen-Caesar-Salat  
Salade César aux Crevettes 
 

Bowl de Atum, Cuscus, Beterraba, Algas Wakamé, Abacate e Rúcula       € 18.00  
Tuna Bowl with Couscous, Beetroot, Wakame Seaweed, Avocado and Arugula 
Bowl mit Thunfisch, Couscous, Rote Bete, Wakame-Algen, Avocado und Rucola  
Bol de Thon, Couscous, Betterave, Algues Wakamé, Avocat et Roquette  
 

Salada de Bacalhau confitado com Ovo, Batata, Feijão Verde e Alcaparras                 € 18.00 
Confit Codfish Salad with Egg, Potato, Green Beans and Capers 
Salat mit konfiertem Kabeljau, Ei, Kartoffeln, grünen Bohnen und Kapern 
Salade de Morue Confite avec Oeuf, Pomme de Terre, Haricots Verts et Câpres 
 



* MASSAS | PASTA | PASTA | PÂTES 
 

Penne com Molho de Tomate e Manjericão, Queijo da Ilha       € 16.00 
Penne with Tomato and Basil Sauce, “Ilha” Cheese  
Penne mit Tomaten-Basilikum-Sauce und „Ilha“-käse  
Penne à la Sauce Tomate et Basilic, Fromage « Ilha » 
 

Tagliatelle de Salmão Fumado, Natas, Alcaparras, Tomate e Endro     € 18.00 
Tagliatelle with Smoked Salmon, Cream, Capers, Tomato, and Dill  
Tagliatelle mit geräuchertem Lachs, Sahne, Kapern, Tomaten und Dill  
Tagliatelle au Saumon fumé, Crème, Câpres, Tomate et Aneth 
 

Ravioli de Vitela com Cogumelos e Ervas Aromáticas       € 19.00 
Veal Ravioli with Mushrooms and Aromatic Herbs 
Kalbsravioli mit Pilzen und Kräutern  
Raviolis de Veau aux Champignons et Herbes Aromatiques 
 

Linguini de Camarão, Rum Agrícola da Madeira, Tomate Seco e Natas    € 23.00  
Linguine with shrimp, Madeira Agricultural Rum, Dried Tomato, and Cream 
Linguini mit Garnelen, Madeira-Rum, getrockneten Tomaten und Sahne  
Linguini aux Crevettes, Rhum Agricole de Madère, Tomates séchées et Crème 
 

 
* PRINCIPAIS | MAINS | HAUPTGERICHTE | PRINCIPAUX 
 

Legumes salteados com Flor de Sal e Amêndoa, Molho Holandês      € 15.00  
Sautéed Vegetables with Fleur de Sel and Almonds, Hollandaise Sauce  
Sautiertes Gemüse mit Meersalzblume und Mandeln, Hollandaise-Sauce  
Légumes sautés à la Fleur de Sel et aux Amandes, Sauce Hollandaise 
 

Atum e Milho frito, Salada Mesclun de Alfaces, Tomate e Sementes       € 27.00 
Tuna and fried Corn, Mesclun Salad with Lettuce, Tomato, and Seeds 
Thunfisch und frittierter Mais, gemischter Salat mit Blattsalaten, Tomaten und Samen  
Thon et Maïs frits, Salade Mesclun de Laitues, Tomates et Graines 
 

Gambas com Flor de Sal (250 gr), Maionese com Alho e Salsa     € 29.50 
Prawns with Fleur de Sel (250g), Garlic and Parsley Mayonnaise 
Garnelen mit Meersalzblume (250 gr), Knoblauch- und Petersilien-Mayonnaise  
Gambas à la Fleur de Sel (250 g), Mayonnaise à l'Ail et au Persil 
 

Bife “Café Paris”, Batata frita, Salada Mesclun de Alfaces, Tomate, Pepino e Sementes  € 29.00 
"Café Paris" Steak, French fries, Mesclun Salad with Lettuce, Tomato, Cucumber and Seeds  
Steak "Café Paris", Pommes Frites, gemischter Salat mit Blattsalaten, Tomaten, Gurken und Samen 
Steak "Café Paris", frites, Salade Mesclun de Laitues, Tomates, Concombres et Graines 
 
* Artigos disponíveis até às 16h00  * Items available until 4.00pm 

* Artikel bis 16:00 Uhr verfügbar         * Articles disponibles jusqu’à 16h00 

 
CAFÉS & CHÁS | COFFEES & TEAS   
  
Chá | Tea   € 3.50 
Hot Chocolate   € 3.00 
Expresso     € 2.75 
Expresso Duplo   € 3.50 
Descafeinado | Decaffeinated   € 3.50 
Cappuccino   € 3.75 
Iced Coffee                                             € 7.00 
 
ALL DAY COCKTAIL    € 8.50 
 
CAIPIRINHA 
Cachaça, Fresh lime, teaspoon white sugar 
 
MOJITO 
White Rum, Fresh Lime Juice, Mint Sprigs, teaspoon white sugar, Soda Water 
 
CUBA LIBRE 
Rum, Coca-cola, lime juice 
 
 
LONG DRINK COCKTAILS    € 8.50 

 
SUMMER IN MADEIRA 
Gin, Mandarine liqueur, Strawberry liqueur, passion fruit juice 
 
MADEIRA TROPICAL 
Brandy, Madeira wine, Banana liqueur, Grenadine, Passionfruit juice 
 
TEQUILA SUNRISE 
Tequila, Orange juice, Grenadine 
 
PINA COLADA 
Rum, Malibu, cream, Coconut Syrup, Pineapple juice 
 



GIN & TONIC 
 

Gin Gordon’s   € 11.00 
Gin Citadelle | Hendrick´s     € 12.00 
Gin Canning’s | Mare | Tanquery  € 12.00 
 
OLD BRANDY 
 

Macieira    € 7.00 
 
CERVEJAS | BEERS 
 

Coral € 4.25 
Imperial | Draft € 4.25 
Caneca | Pint € 5.60 
Carlsberg  € 4.50 
Heineken  € 4.50 
Guinness  € 4.50 
Coral s/álcool | Coral Non-Alcoholic Beer 20cl                                    € 3.70 
 

 

ÁGUAS | MINERAL WATERS 0.25 cl                     0.75 cl 
 

Água Mineral | Still water € 3.00  € 3.50 
Água c/ gás | Sparkling Water € 3.00  € 3.50 
 
REFRIGERANTES | SOFT DRINKS 
 

Ice Tea Limão | Ice Tea Mango  € 3.50 
Brisa Maracujá | Brisa Passionfruit  € 3.50 
7 Up | Sprite   € 3.50 
Coca-cola                                                                                                    € 3.50 
Coca-cola light  € 3.50 
Soda | Soda water  € 3.50 
Fever Tree  € 3.50 
Fevertree light  € 3.50 
Ginger Ale  € 3.50 
Batidos | Milkshakes  € 4.00 
Sumos Naturais | Fresh fruit juices   € 4.40 
 

 
 
SOBREMESAS | DESSERTS | NACHSPEISEN | DESSERTS 
 
Seleção de Gelados e Sorvetes da Quinta (1 Sabor | 2 Sabores | 3 Sabores) € 3.50 | 6.50 | 8.50 
Selection of Quinta's Ice Creams and Sorbets (1 Flavor | 2 Flavors | 3 Flavors) 
Auswahl an Eiscreme und Sorbets der Quinta (1 Geschmack | 2 Geschmack | 3 Geschmack) 
Sélection de Glaces et Sorbets de la Quinta (1 Saveur | 2 Saveurs | 3 Saveurs) 

 
Prato de Frutas da Época laminadas      € 8.00 
Plate of Sliced Seasonal Fruits 
Teller mit saisonalen Früchten in Scheiben  
Assiette de Fruits de Saison tranchés 
 
Toucinho do Céu com Sorvete de Framboesa     € 8.00 
“Toucinho-do-Céu” with Raspberry Sorbet  
« Toucinho-do-Céu » mit Himbeersorbet  
« Toucinho-do-Céu » avec Sorbet de Framboise 
 
Bowl de Frutos Vermelhos com Gelado de Iogurte Grego e Granola   € 8.00 
Bowl of Red Fruits with Greek Yogurt Ice Cream and granola  
Bowl mit roten Früchten, griechischem Joghurt-Eis und Granola  
Bol de Fruits Rouges, Glace au Yaourt Grec et Granola 
 
Crème Brûlée de Maracujá e Pessegueiro Inglês       € 10.00 
Passion Fruit and English Peach Crème Brûlée  
Passionsfrucht-Crème-Brûlée und englischer Pfirsich 
Crème Brûlée au Fruit de la Passion et à la Pêche Anglaise 
 
Banana com Vinho Madeira, Gelado de Natas e Praliné    € 10.00 
Banana with Madeira Wine, Cream Ice Cream, and Praline  
Banane mit Madeirawein, Sahneeis und Praline  
Banane au Vin de Madère, Glace à la Crème et Praliné 
 
 
 
 
 
 
 
 



SERVIDO DAS 15H00 ÀS 17H30 | SERVED FROM 15H00 UNTIL 17H30  
 

CHÁ DA TARDE | AFTERNOON TEA 
 

SIMPLES | SIMPLE 
 

Chá ou Café 
2 Scones 

Manteiga e 2 variedades Compotas Caseiras  
 

Tea or Coffee 
2 Scones 

Butter and 2 variety of Homemade Jam 
 

€ 11.00 per person | por pessoa 
 

 
 

COMPLETO | COMPLETE 
 

Chá ou Café 
Mini Sandes - Pão prokorn, salmão e queijo creme |  

Pão sem glúten, pepino e queijo creme 
Pão de forma, queijo e fiambre 

 
Duo de bolos caseiros - 2 Queijadas | 2 pastéis de nata | 1 Scone 

Manteiga e 2 variedades de doce caseiro 
 

Tea or Coffee 
Mini Sandes - Prokorn bread, salmon and cream cheese |  

Gluten-free bread, cucumber and cream cheese | Cheese and ham 
 

Duo of homemade cakes - 2 Queijadas | 2 custard tarts | 1 scone 
Butter and 2 varieties of homemade jam 

 
€ 21.00 per person | por pessoa 

 

UMA SELECÇÃO DE BONS VINHOS / A SELECTION OF GOOD WINES 
 
BRANCO | WHITE                         37.5 cl                             75 cl 
    
MAITRE D’ SUGGESTION   
WHITE/RED/ROSÉ € 6.00                
 

Encosta do Sobral  € 16.50                          € 28.00  
Tons de Duorum                           € 28.00 
Régia Colheita   € 35.00   
 
TINTO | RED      

Encosta do Sobral                           € 28.00  
Tons de Duorum                           € 28.00 
Assobio   € 28.00                    
   
ROSÉ    
Atlantis                                                                                        € 30.00 
Mateus                                                            € 28.00 
 
VERDE | GREEN                                               
Muralhas de Monção                                       € 16.50                         € 28.00 
  

CHAMPAGNE                                                    Grf. /Btl. 
Charles Mignon              € 16.50  € 99.00 
 
SPARKLING WINE 
Montanha Reserva                                 € 8.00     € 35.00 
 
NIKITA - PER GLASS                             € 9.50 
Pineapple | Pineapple ice cream | White wine 
 
SANGRIA WHITE | RED WINE – PER GLASS    € 7.50 
White or Red Wine | Orange | Lemon | Apple | Cinnamon stick | 7up | Mint 
 
SANGRIA WHITE | RED WINE - 0,75 CL    € 22.50 
White or Red Wine | Orange | Lemon | Apple | Cinnamon stick | 7up | Mint 


